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hleba“. Omoegucéava laksu ebradu testa , daje hlebu veéi velumen, finu, pe-
toznu i elastiénu sredinu. Povetava moé upijanja vede i produzava svezinu - -
h itrajnest geteveg proeizveda. Pebelj$ava beju i esebine kere. L "‘N

Prima Lux i

je ekstra pebeljgiva¢ namenjen preizvedniji hleba i peciva. Obezbeduje izuzetne debar velumen i zlatne rumenu
beju kere. Omogucava lak$u ebradu testa , ejaéava lepak u testu, pebelj$ava elasti¢nest testa i
‘poveéava me¢ upijanja vede.

; Ultra Sava je poboljsivac keji omeguéava lakéu obradu testa,,
ojacavalepaku testu, poboljava elasticnost testa i povecava mec upijanja vede,
Namenjen je za proizvodnju hleba na tunelskim pecima sa brzom fermentacijom
ne duzom od 50 minuta. Pri evim uslovima daje hieb pevecane zapremine,
W (crakeristiénog oblika vekne, fine porozne sirukiuze L rumens boje kors,

Pekarski slad

je medavina raznih vrsta sladnih bra$na i keristi se kao kerekter boje,
‘ukusa i mirisa pekarskih proizveda.

Pekarski slad plus

je meSavina raznih vrsta sladnih brasna keristi se kao korekter boje,
‘ukusa i mirisa pekarskih preizveda. U svem sastavu sadrzi i
poboljsivac, take da prilikem zamesa nije ga petrebne naknadno

Koralux e zastitno sredstvo i keristi se prilikem proizvednje kera za pitu i gibanicu za preduzenje trajnesti jer ¥
enemoegucava mikrebieleski kvar. Keristi se za preduzenje trajnesti svih pakevanih proizveda.
SRRRSIRLEL 8511

: Baza bavarika

bazru tastver namenjen za ptemazlvame testa pre pecenja kako bi se debio
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Zrna zdravlja

tamna smesa, bogata semenkama

Kruna zdravlja

Kruna zdravlja je svetla smesa,

zitarica i uljarica. Namenjena je za
izradu tamnih hlebeva i peciva,
karakteristi¢ne, prijatne areme

iukusa.Semenke uljarica pevecavaju

begata semenkama Zitarica i
uljarica. Preizvedi debijeni od eve
smede su izuzetne hranljive
vrednesti, zbeg velikoeg sadrzaja

sadrzaj masnoca u hlebu, ali znacajne deprinese pevecanju biljnih vlakana. Sme&a sadrzi kim i
udela esencijalnih masnih kiselina u njemu. Narocite su znacajne sugeni luk, pa daje proizvede
semenke lana, keje su vilo bogate balastnim materijama specifiéne, prijatne areme i ukusa.

zbog ¢ega imaju uticaj na pravilnu prebavu.

Bavarska razena smesa

Namenjena za preizvednju tamnih pekarskih proizveda. Sadrzi veliki
‘procenat razanoeg brasna, pa proeizvedi debijeni od ove smese su izuzetno
prijatne areme, blage kiselkasteg ukusa. Peznate je da razane brasne
bogate vitaminima B1 i B2, kae i velikim koli¢inama magnezijuma i
kadmijuma, deluje umirujuce na nervni sistem, a preperucuje se i
obelelima od kardievaskularnih belesti.

Kukuruzna smes$a

Namenjena izradi me$aneg
kukuruzneg hleba i peciva.

Heljdina smesa
Namenjena preizvednji meSaneg
helidineg hleba i peciva, velike
Proizvoedi pripremljeni od eve smese hranljive vrednosti. Ztne heljde je
su fine zlatne beje, specificnog boegate vitaminima i mineralima,
blageg ukusa, karakteristi¢ne areme Bl sadrzi masti, belancevine i
kukuruza. = organske kiseline, zbeg ¢ega ima
veema znacajnu uloegu u ishrani.

Kreasan lux

Cotova sme$a namenjena za preizvednju svih kvasnih lisnatih testa.
Proizvedi su fine lisnate strukture, debreg velumena. Smesa se moze
koristiti i za preizvednju kreasana strudli, kae i raznih buhtli.




Mak Nadev

Orah nadevV je gotov termostabilni nadev koji je spreman za
upetrebu naken medanja sa vedem( 1 kg nadeva i 0,45 lit vode).
Koristi se za punjenje Strudli i razneg peciva. Naken pecenja nadev
je hemegen (nema mrvljenja). Orasi sadrze doesta ulja, a izvrstan su
izver emega -3 masnih kiselina.

Princes krem

Orsoe bianke je termestabilni pesip — $ecer za
krofne. Namenjen je za dekeraciju krofni, a zbog
termestabilnesti pegedan je za pesipanje vrucih,
masnih proizveda.



Voéni nadevi namenjeni za punjenje
cenja.
roizveda nakon ped
goted standardnih punjenja radlms liu .
punjenja po gpecifiénim zahtevin
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ne punjenje pemeorar

Vocno punjenje posebno pripremljeno za proizvodnju pekarskih ==
proizvoda- apliciranje u proizvod nakon pecenja.Proizvod je
napravljen od voénih kasa (sli¢no marm izrazitom aromom ¥l
pomoran koje proizvodima daje prijatnu svezinu.

Voéno punjenje posebno pripremljeno za proizvodnju pekarskih
proizvoda-  apliciranj

napravljen od vo

je u proizvod nakon pecenja.Proizvod je
ih kasa (slicno marmeladi) sa izrazitom aromom



je gotova smesa za brzu pripremu omiljene
poslastice. Dovolino je dodati samo vodu, umesiti
homogeno testo i pe¢i paladinke. Pogodna je za
proizvednju u paladinkarnicama, restoranima, aliiu

Mix dolce green domatinsivima

je instant smesa za vanil krem, namenjena prven-
Inju krempita, princes krofni &

mogu se debiti prave

etno je pegedna za krempite!
ola¢e namenjene pakevanju i daljej distribueijiy
mim tim emoeguéava i duzi

v v, i
Smesa za becke krotnes
je konf entrovana smesa za pripremu
tih krefni, debreg velumena. Krefne
, prijatne areme, bez suvisnog upijanja
ulja prilikem przenja.




skih punjenja
atljivim

ecijalnih namen
aénim 1 prepozi

Bogat asortiman sp

udinice vase proizvede pml/l

Voecno punjenje kajsija
T I 7 Veéno punjenje bne pripremljenc za proizvednjul
Voeéne punjenje mesSane voce carsk oda- apliciranje u_proizved prel
5 oizvodnju pekarki DT pecenja apravijen od voénih kasa (sliéno|

izvod je napravijen ed veénih kasa priatnem aromort Ll
i, Takve 1 manipulaciju bilo|

e radi o ruénem punjenju

Voecne punjenje visnja
Voéne punjenje posebne pripremljene za proizvedn-:
pekarskih proizveda- apliciranje u proizved pre
nja. Proizved je napr:

jen pekarskoj i konditer-
mrznutih plodova visnje:
ch proizvoda, za

Voecéno stce jabuka

ilni - veén ev izuzetnog kvaliteta,
en od rendanih plodova jabuke namenjen:
Dekarskoj 1 konditorskej industrij




Voecéno stce malina

Termostabilni voéni nadev izuzetnog kvaliteta, sa velikim sadrzajem’
pledeva maline, namenjen pekarskoj i konditorskej industriji:
Proizveden je od zamrznutih plodova maline. Nadev je namenjen za
punjenje pekarskih proizvoda, za torte i kolace, sladoled i voéne jogurte:

Voecéne stce Sumsko vece

Termostabilni voéni nadev izuzetnog kvaliteta, sa velikim sadtiajem plodova
kupine, crvene i crne tibizle namenjen pekarskoj i konditorskoj industriji
Proizveden je od zamtznutih plodova kupine, crvene i cne tibizle. Nadev je-
namenjen za punjenje pekarskih proizvoda, za torte i kolace, sladoled i voéne
jogurte.

Vocno stce jageda

Termostabilni voéni nadev izuzetnog kvaliteta, sa velikim sadrzajem
plodeva jagede, namenjen pekarskoj i konditorskoj industriji
Proizveden je od zamrznutih plodova jagode.

Nadev je namenjen za punjenje pekarskih proizvoda,

za torte i kolace, sladoled i voéne joqurte:

Voecne srce pemerandza

Termostabilni voéni nadev izuzetnog kvaliteta, sa velikim sadtzajem plodova
pomorandze, namenjen pekarskoj i konditorskoj industriji

Proizveden je od zamrznutih rezanaca pomerandze. Nadev je namenjen za pun-
jenje pekarskih proizvoda, za pite i kolade.

FECETEETETEETEETe LTy

Choecerecce

Chocorocco je pekarski termostabilan, kakao ktem. Koristi s za punjenje i
prelivanje pekarskih proizvoda: kreasana, danskeg peciva, ktefni
Zboeg izuzetne stabilnosti pegedan je za punjenje proizveda pre i pesle pecenja

Ve¢no stce kajsija
Termostabilni voéni nadev izuzetnog kvaliteta, sa velikim sadrzajem
plodova kajsije, namenjen pekarskoj i kenditorskej industrii.
Proizveden je od zamrznutih plodova kajsije.
Nadev je namenjen za punjenje pekarskih proizveda, za pite i kolace.

Gotov, kuvani, termostabilni krem Namenjen je za punjenje svih pekarskih
proizveda: danskeg peciva, kreasana, krofni.

Moze da se koristi i u industrijskoj proizvednji, jet lake prolazi kroz puniliou,
a da pri tom ne menja konzistenciju i izgled. U proizvedima se aplikuje sa-
mostalno ili u kembinaciji sa taznim voénim ili &okoladnim punjenjima
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